
Sicherheitshinweise  

Spannungsversorgung 
 

 

Der Anschluss erfolgt über eine fest montierte Zuleitung mit Schutzkontaktstecker. 
 

Im Falle eines erforderlichen Festanschlusses darf die Dunsthaube nur durch einen 
beim zuständigen EVU (Elektrizitätsversorgungsunternehmen) eingetragenen 
Elektroinstallateur angeschlossen werden. 

 

Installationsseitig ist eine Trennvorrichtung (dazu zählen Sicherungen, Schütze und LS-

Schalter gem. VDE 0730, §7, Teil 1) vorzusehen. 

 

 

Mindestabstände 
 

Abstand zum Elektro-Kochfeld 

Von der Elektrokochstelle bis zur Unterkante des 
Haubenkorpus sollte ein Mindestabstand von 600mm 
eingehalten werden.  

 

Abstand zum Gas-Kochfeld 

Zwischen Gaskochstellen (Oberkante Topfträger) und 
Unterkante Haubenkorpus sollten Sie einen 
Mindestabstand von 700mm einhalten. 

 
Sonstige Hinweise 

 
Es muss darauf geachtet werden, dass im Betrieb befindliche Kochstellen stets 
abgedeckt sind, damit durch starke Hitzeentwicklung das Gerät nicht beschädigt wird. 

 

Beim Frittieren unterhalb einer Dunstabzugshaube ist das zum Frittieren verwendete 
Gerät während des Betriebs zu beaufsichtigen. 
In Fritteusen enthaltene Öle können sich durch Überhitzung selbst entzünden. Wird 
verschmutztes Öl verwendet kann es noch leichter zur Selbstentzündung kommen. 
Wir weisen darauf hin, dass durch Überhitzung ein Brand entstehen kann. 
Desweiteren weisen wir ausdrücklich darauf hin, dass das Flambieren unter der 
Dunsthaube nicht erlaubt ist. 

 

Bei allen Arbeiten an der Dunstabzugshaube, auch beim Lampenwechsel, ist die 
Dunsthaube stromlos zu machen (Sicherungsautomaten abschalten bzw. 
Schraubsicherung aus der Fassung heraus- nehmen). Außerdem ist es wichtig die 
Filterwechsel- und Reinigungsintervalle einzuhalten. 

 

Bei Nichtbeachtung besteht aufgrund von Fettablagerungen akute 

Feuergefahr! 

 

Energiesparhinweise 
 

Zubereitung, aufwärmen und warmhalten von Speisen sollte immer in Töpfen 
oder Pfannen mit geschlossenen Deckeln erfolgen. 

 

Das Gerät sollte umgehend nach Kochende ausgeschaltet oder, wenn vorhanden, die 
zeitverzögerte Abschaltfunktion in Anspruch genommen werden. 

 



Die Beleuchtung des Geräts sollte nach dem Kochende ausgeschaltet 

werden. Topfgrößen sollten an den Durchmesser der verwendeten 

Kochzonen angepasst sein. 

Verwenden Sie die höchste Motorgeschwindigkeit des Gerätes nur bei einer hohen 
Konzentration von Kochdünsten. 

 

Zur Steigerung der Effizienz des Geräts, reinigen Sie regelmäßig die Fettfilter. 
 

Kohlefilter (bei Verwendung im Umluftbetrieb) sollten nach Herstellervorgaben 
regelmäßig ausgetauscht werden. 

 


